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PIZZAS TRADITIONNELLES
PIZZA TOUTE GARNIE  ... 12,95
Sauce tomate, pepperoni, champignons, piments verts et fromage mozzarella.

PIZZA DU GARDEN  ... 12,25
Sauce tomate, fromage mozzarella, tranches de tomates, piments verts et rouges, 
petits bouquets de brocolis et tranches d'oignons.

HAMBOURGEOIS
HAMBOURGEOIS MOBLEY  ... 12,25
Galette de boeuf grillée avec oignons sautés, champignons, jalapeno et fromage suisse.

HAMBOURGEOIS MAISON  ... 12,95
Galette de boeuf grillée, garnie de fromage cheddar fondu et bacon croustillant.

LE SUPÉRIEUR  ... 14,25
Steak haché Angus 8 oz. grillé et servi avec une sauce aux champignons sauvages.

PÂTES
FETTUCCINE DE SHIVAUN  ... 14,25
Fettuccine cuit à point dans une sauce crémeuse à l'ail, vin blanc et fromage Parmesan râpé.

FETTUCCINE AU POULET GRILLÉ  ... 19,95

FETTUCCINE AUX CREVETTES DE MATANE  ... 19,95

LE FAVORI DE NALISHA  ... 17,95
Cheveux d'ange, pousses de bambou et légumes frais du marché sautés à l'ail et gingembre dans une 
sauce teriyaki, garnis de lamelles de volaille grillées.

LINGUINE SORRENTTO  ... 13,95
Linguine sauté à l'huile d'olive, ail confit, tomates séchées, champignons, sauce crémeuse et parmesan, 
garni de noix de pin rôties.

DE LA MER
SAUMON OLYMPIQUE À LA PARISIENNE  ... 23,00
Filet de saumon sauté avec julienne de champignons, poireaux et carottes dans une sauce au vin blanc.

LA TULIPE DE L'OCÉAN  ... 39,00
Crevettes géantes et pétoncles sautés avec échalotes, ail, vin blanc dans un sauce homardine, servis 
dans une tulipe de pâte phylo croustillante.

FLÉTAN CUIT SUR UNE PLANCHE DE CÈDRE  ... 27,00
Filet de flétan enrobé de proscuitto, cuit sur une planche de cèdre servi avec une relish Puttanesca.

LE COIN ANGUS
LE CHOIX DU CHEF  ... 39,00
Filet mignon 8 oz. grillé et servi sur un champignon Portobello, garni d'une tranche de foie d'oie, 
sauce bordelaise.

LE SOUPER FRANÇAIS PARFAIT  ... 39,00
Contre-filet 12 oz. enrobé de poivre concassé, sauté et flambé à votre goût.

CONTRE-FILET COUPE NEW-YORK  ... 36,00
Contre-filet 12oz. grillé et servi avec des champignons Portobello et pleurottes sautées.

CARRÉ D'AGNEAU À LA PROVENÇALE  ... 41,00
Carré d'agneau badigeonné de moutarde de Dijon et enrobé de chapelure aux herbes de provence.

BIFTECK DE CÔTE PREMIUM  ... 36,00
Bifteck de côte 16 oz. grillé et servi avec pommes de terre au four à l'ail, ciboulettes et crème sûre.

STEAK PORTERHOUSE ANGUS  ... 41,00
Porterhouse 20 oz. grillé au choix de cuisson et servi avec du beurre à la ciboulette.

LE ZMAYA SURF & TURF  ... 45,00
Filet mignon de boeuf 8 oz. grillé au choix de cuisson et servi avec des crevettes géantes épicées.

LE COIN DU CARI 
POULET À LA THAÏLANDAISE  ... 23,00
Sauté de poulet avec des légumes frais thaïlandais dans une sauce crémeuse au cari vert et lait de coco.

LES FRUITS DE MER ÉPICÉS  ... 27,00
Un mélange de fruits de mer sauté avec des légumes frais thaïlandais dans une sauce au cari rouge. 

LE BOEUF AU CARI    ... 23,00
Tendres cubes de boeuf cuits avec légumes frais thaïlandais avec des épices exotiques dans une sauce 
au cari orange.

LE  VÉGÉTARIEN  ... 18,00
Un mélange de légumes frais cuit dans une riche sauce au cari rouge.

HORS D'OEUVRE
CROUSTILLANT DE MINI ÉPINARDS CALIFORNIEN  ... 9,75
Fromage de chèvre rôti avec des noix de grenoble californiènnes servi sur un lit de mini épinards 
et une vinaigrette au miel.

SAUMON DE L'ATLANTIQUE FUMÉ À L'ÉRABLE  ... 16,50
Saumon de l'Atlantique fumé garni de crème sûre, caviar de lompe, oignons rouges, 
câpres géants et pain pumpernickel.

ROULEAUX DE PRINTEMPS MINI GAO SHANGHAI  ... 8,25
Rouleaux mixtes aux crevettes et porc servis avec une sauce aux prunes.

SAUTÉ D'ESCARGOTS PROVENÇALE  ... 9,90
Escargots sautés dans une sauce crémeuse à l'ail et servis sur un feuilleté à la provençale.

QUENELLES ASSORTIES DE MILA  ... 9,90
Un choix de poulet, porc, légumes ou un assortiment (6 morceaux) cuit à la vapeur et 
servi avec sauce soya.

FOIE GRAS CAMPAGNARDE  ... 13,25
Une bonne portion de terrine de foie gras servie sur une tranche de pain de campagne 
et une gelée au porto.

SOUPES
LA FRAÎCHEUR DU JOUR  ... 6,25

LA FIERTÉ DU CHEF  ... 9,95
Oignons caramélisés cuits dans un bouillon de veau et de bière, 
gratinés aux fromages mozzarella et suisse.

SOUPE AUX LENTILLES MÉDITERRANÉENNE  ... 7,95
Une riche soupe épicée aux lentilles rouges, coriandre et épices exotiques.

LA FANTAISIE DU CHEF  ... 8,95
Soupe de potiron avec lait de coco et coeurs de cresson au gingembre.

SALADES
SALADE HILTON GARDEN  ... 8,90
Un mélange de jeunes pousses garni de concombres, 
tomates et servi avec un choix de vinaigrette balsamique, italienne ou aux agrumes.

NOTRE TRADITIONNELLE SALADE CÉSAR   ... 9,90
Coeur de romaine croustillante servie avec une vinaigrette César fait maison, 
de parmesan râpé et de croûtons.

CÉSAR ET POITRINE DE VOLAILLE GRILLÉE  ... 15,90

CÉSAR ET STEAK DE THON GRILLÉ  ... 19,95

CÉSAR ET CREVETTES DE MATANE  ... 15,90

SALADE PRINTANIÈRE AVEC SASHIMI DE THON  ... 17,95
Un mélange de laitues servi avec piments grillés, garni d'un sashimi de thon saisi et 
d'une vinaigrette thaïlandaise.

SAUMON TARTARE À LA WASABI  ... 13,25
Emincé de saumon avec un mélange de soya, miel et wasabi.

SANDWICHES
LE FAMEUX BLT  ... 10,95
Sandwiche au bacon croustillant, laitue et tomates.

LE CLUB SANDWICHE DE RICCI  ... 16,25
Trois étages avec poitrine de poulet, tomates, laitue et bacon.

SANDWICHE OUVERT AU STEAK MINUTE ANGUS  ... 19,95
Contre-filet grillé, servi sur une tranche de pain campagnard avec champignons sautés, 
oignons et fromage suisse.
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Taxes et service non inclus


