
SOUPER

Des frais de service de 15% taxables ainsi que les taxes seront ajoutés aux prix. 
Les prix sont sujets à changements sans préavis. Taxes et frais de service non-inclus.

Crudités sur tables

Choix de salades
Salade de jeunes pousses aux crevettes
et fenouil servie aux noix de pin rôties

en vinaigrette au citron et à l’érable
OU

Notre salade de cœurs de romaine traditionnelle
en vinaigrette César et fromage

Parmesan
OU

Assiette Antipasto du Garden Inn

Choix de soupes
Crème de légumes

OU
Soupe de votre choix

Repas chauds
Poitrine de volaille farcie à l’ananas et 

fromage suisse servie avec une sauce au cari
thaïlandaise

OU
Poitrine de dinde rôtie aux pommes glacées et

canneberges, servie avec une sauce 
au romarin

OU
Filet de saumon de la Nouvelle Orléans, sauce

aux poireaux et beurre de câpres
OU

Côte de boeuf rôtie dans une croûte 
aux fines herbes et son jus

OU
Veau aux champignons Pleurotes et Shiitake,

sauce au poivre vert

Choix de desserts
Bûchette de Noël, chocolat Royal 

Gâteau au fromage et coulis de fruits Mousse
aux fruits de passion

Café, Thé

- À LA CARTE

Inclus :
Punch des Îles au rhum

Canapés chauds durant le cocktail
(4 morceaux par personne)

Vin maison pendant le repas
(rouge et blanc)

Bar ouvert à 
15$/pers./heure
Taxes et service en sus

TARIF
SPÉCIAL

95$
Chambre/nuitée + taxes

Chambre à titre gracieux
pour l’organisateur

Certificat cadeau pour 
une nuitée

Centres de table

72$
/pers.
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Des frais de service de 15% taxables ainsi que les taxes seront ajoutés aux prix. 
Les prix sont sujets à changements sans préavis. Taxes et frais de service non-inclus.

BUFFET DE NOËL
Inclus :
Punch des Îles au rhum

Canapés chauds durant le cocktail
(4 morceaux par personne)

Vin maison pendant le repas
(rouge et blanc)

Bar ouvert à 
15$/pers./heure
Taxes et service en sus

TARIF
SPÉCIAL

95$
Chambre/nuitée + taxes

Chambre à titre gracieux
pour l’organisateur

Certificat cadeau pour 
une nuitée

Centres de table

72$
/pers.

Salades

Panaché de laitue saisonnière 
en vinaigrette maison

Salade de tomates, feta et olives noires

Salade de pois chiches piquante

Salade de penne et crevettes de Matane

Hors-d’oeuvre

Crudités et trempette

Plateau d’asperges en vinaigrette française

Tomates, concombres, fromage Romano
en vinaigrette balsamique

Miroir de fromages canadiens assortis

Miroir de saumon avec un assortiment 
de poissons fumés

Assortiment de marinades

Miroir de viandes froides

Repas chauds

Côte de boeuf rôtie au jus

Émincé de veau aux champignons
et  macédoine de légumes

Fazzoletti au ricotta et épinards, 
sauce Romanoff

Filet de tilapia cuit dans une sauce 
au vin blanc, câpres et citron

Légumes, riz et pommes de terre

Buffet à desserts

Assortiment de gâteaux 

Assortiment de tartes

Salade de fruits frais

Bûche de Noël

Cafée, thé

(Minimum de 80 personnes)
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Souper et vin au rythme de votre
coeur et prenez l'ascenseur à une 
de nos chambres de luxe pour 
une nuitée à titre gracieux.
Un verre de champagne 
Cocktails
Un souper romantique à la chandelle
Du vin à votre goût
Digestifs
Animation avec la chanteuse Lorena
Un cœur au chocolat personnalisé
Une fleur pour votre bien aimée

Des frais de service de 15% taxables ainsi que les taxes seront ajoutés aux prix. 
Les prix sont sujets à changements sans préavis. Taxes et frais de service non-inclus. 1/1

Forfait souper et chambre95$/pers.*

Le dimanche 13 février 2011

Souper seulement
55$/pers.*

Un verre de champagne, 
menu Gourmet, une fleur
pour votre bien aimée, une
surprise pour vous deux.

*Forfait basé sur une occupation double.
Taxes et service en sus
Nuitée supplémentaire pour deux 
à 119$ le vendredi et 129$ le dimanche

Menu Gourmet

Deux cœurs d’artichauts et palmiers 
dans un nid croustillant, tomates cerises, feta 

et sa vinaigrette à la  pomme grenade

Soupe aux fruits de mer, safran Espagnol 
fumé, Calvados, sauce Aïoli et croûtons

Pavé de Flétan grillé, mousseline de 
saumon fumé, sauce aux Champagne 

et gelée de cèdre

OU

Duo filet mignon 6 oz, sauce au fois gras, 
demi homard grillé et beurre 

au Xeres et câpres

Délice de la Saint-Valentin

Café, thé

n

RÉSERVATION : Restaurant ZMaya, Hilton Garden Inn
7880, Côte-de-Liesse, St- Laurent, Québec (514) 788-5034 ou info@hiltongardendorval.com

La soirée ultime 

Saint-Valentin vous attend au restaurant ZMaya
en compagnie de la chanteuse Lorena



Salades assorties
Le potage du jour

Plateaux de viandes froides, pâtés et terrines
Croissants, muffins de la maison

La station d’omelettes et gaufres 
du chef

Pommes de terre rôties
Carottes aux raisins et miel

Saucisses, bacon et œufs brouillés

Gigot d’agneau à l’anglaise
Filet de saumon, sauce au beurre blanc,  

câpres et poireaux
Émincé de volaille aux basilic frais,  

olives et tomates
Penne aux pleurottes, épinards chinois,  

origan frais et sauce rosée

Table à desserts

Les crêpes au chocolat

Café, thé et jus
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Célébrez la Pâques 
en famille et avec 
les amis. 
Joignez-vous à nous 
au Restaurant ZMaya 
pour un fabuleux
brunch au Champagne.

Le dimanche 24 avril 2011
11 h 00 à 14 h 30

Chocolats pour les enfants!
Mimosas à titre gracieux
pour les adultes !

Pour seulement
36$/adulte

19$/enfant (6-12)

Gratuit pour enfants (1-5)
Taxes et frais de service non-inclus.

RÉSERVATION :
Restaurant ZMaya, Hilton Garden Inn
7880, Côte de Liesse, St. Laurent, Québec 
(514) 788-5034 ou 
info@hiltongardendorval.com

Des frais de service de 15% taxables ainsi que les taxes seront ajoutés aux prix. 
Les prix sont sujets à changements sans préavis. Taxes et frais de service non-inclus.



Notre buffet inclus :

Assortiment de salades, viandes froides, 
pâtés et terrines

Variété de viennoiseries

Œufs farcis

La station d’omelettes et gaufres à la minute 
du chef

Saucisses, bacon et œufs brouillés

Le potage du jour

Rôti de bœuf au jus

Saumon bellevue

Émincé de veau aux deux poivrons

Penine à la crème d’asperges et tomates séchées

Filet de saumon aux câpres et citron

Pommes de terre rôties et légumes du jour

Table à pâtisseries et gâteaux de la fête des Mères

Plateau de fromages canadiens

Fontaine de chocolat et brochettes de fruits frais

Café, thé et jus

Joignez-vous à notre
Brunch au Champagne 
au restaurant ZMaya

Le dimanche 8 mai 2011
11 h 30 à 14 h 30
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Toutes les mamans 
recevront un
cadeau spécial !

36$/adulte

17$/enfant (6-12)

Gratuit pour enfants (1-5)
Taxes et frais de service non-inclus.

RÉSERVATION :
Restaurant ZMaya, Hilton Garden Inn
7880, Côte de Liesse, St. Laurent, Québec 
(514) 788-5034 ou 
info@hiltongardendorval.com

Des frais de service de 15% taxables ainsi que les taxes seront ajoutés aux prix. 
Les prix sont sujets à changements sans préavis. Taxes et frais de service non-inclus.
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